
■ ■ ■ N e w s  R e l e a s e ■ ■ ■ 

2007年9月21日 
報道関係各位 

 
 

名門メゾン「ボランジェ」が放つ、一度限りのスペシャル・シャンパーニュ 
『2003 by BOLLINGER』を数量限定発売 

 
 

ジャパン・フード＆リカー・アライアンス株式会社（本社：香川県小豆郡／代表取締役社長： 
小林武司、以下 JFLA）の事業子会社である株式会社アルカン（本社：東京都中央区／代表取締役
社長：野田智彦）が輸入する、フランスの名門シャンパーニュブランド『ボランジェ』より、2003年 
収穫のブドウによって造られた、通常ラインアップのヴィンテージ商品とは異なるスペシャル 
アイテムとして『2003 by BOLLINGER』が 2007年 10月 1日より数量限定にて発売されます。 

 
このたび発売される『2003 by BOLLINGER』は、ボランジェを代表する『La Grande Année（ラ・ 
グランダネ）』とはまったく異なるコンセプトによって造られた、一度限りのスタイルを持った 
ヴィンテージ・シャンパーニュです。  
 2003 年はあらゆる点で特別な年としてシャンパーニュの人々の記憶に深く刻み込まれています。 
ボランジェ社でも 1882年に記録開始以来、最も早いブドウの収穫となり、また数量も非常に少ない 
ものとなりました。通常、「グランダネ＝当たり年」のみに造られる、『La Grande Année（ラ・ 
グランダネ）』のがっしりとした骨格を生みだすキャラクターを持つブドウ品質ではなかったものの、 
長期の熟成ではなく、通常のヴィンテージ・シャンパーニュより早くリリースすることで、より 
高いポテンシャルが生まれ、この特別とも言える”2003 年スタイル”が表現されると判断し、 
ボランジェ社の歴史の中でも異彩を放つ、1度限りの特別なシャンパーニュ『2003 by BOLLINGER』 
が生まれました。 
 
 使用されたブドウは、ボランジェ社が所有する畑の中で最も由緒があるとされている、アイと 
ヴェルズネイよりピノ・ノワール種を、キュイよりシャルドネ種を収穫し、これら 3 つの畑の 
ブドウをアッサンブラージュして造られたこのワインは、「2003 年のトリロジー」という意味を 
込めて、『2003 by BOLLINGER』と名づけられています。  
 
世界限定 50,000本のみのリリースで、日本での発売数量は限定 1,800本です。 
 
■シャンパーニュ・ボランジェについて 
ジャック・ボランジェによって 1829年に造られその名を冠した名門シャンパーニュ・メゾンです。 
生産に必要なブドウの約 70％を、シャンパーニュ造りに最良とされるグランクリュとプルミエ 
クリュでおもに構成される160haの自社ブドウ畑から供給しています。また、オーク樽での発酵や、 
カーヴでの長期に渡る熟成など、伝統的な醸造法によって支えられた製品の品質の高さにより、 
世界的な名声を確立しており、1884 年からは英国王室御用達を拝命する希少なメゾンのひとつと 
なっています。 
現在も、設立当時から変わることなくボランジェ一族によって、生産における厳しい基準が保ち 
続けられ、1992年には、こうしたメゾンが長年守り続けてきた製法と基準を表す“倫理と品質”を 
『ボランジェ憲章』として発表しました。継承される伝統によって育まれる、一貫したスタイルと 
すばらしい品質を誇るシャンパーニュを造り続けています。 

 
 
 
 
 



【商品概要】 
■商品名： 2003 by BOLLINGER （2003・バイ・ボランジェ） 
■生産地呼称： AOCシャンパーニュ 
■タイプ： 発泡 
■ヴィンテージ： 2003年 
■ブドウ品種： ピノ・ノワール…60％、シャルドネ…40％ 
■容量・入数： 750ml・3本入り 
■希望小売価格： 17,325円（消費税込み） 
■販売数量： 日本限定1,800本 
■特徴：  キュヴェのみを使用し、クリュ毎、セパージュ毎にオーク樽で発酵させ、アロマの

バランスを守るため、7g/ℓのドザージュが行われました。 
泡がゆっくりと立ち上る、ソフトで豪華なシャンパーニュです。ボランジェの特徴 
である角張ったオークは全く感じられません。発酵はオーク樽で行われていますが、 
オーク感は 2003 年ヴィンテージの持つリッチでジューシーな果実味に包まれて 
います。中盤からフィニッシュにかけて、非常によく熟したシャルドネのバニラ香/ 
フィネスが前面に出ており、「ボランジェらしくない」シャンパーニュです。 
（総酸：3.9g/ℓ、アルコール度数：11.2度） 
 

＜ボランジェ商品取扱いについて＞ 
●輸入元：株式会社アルカン 
●販売元：ジャパン・フード＆リカー・アライアンス酒類販売株式会社 

 
◆株式会社アルカンについて 
株式会社アルカンは1980年の創業以来、約25年余りにわたって、フランス料理等の食材をヨーロッパより輸入し、
全国の有名ホテル・レストラン等へ供給する専門商社としてスタートしました。この分野では草分け的存在とされて

おり、現在の取扱商品は、ホテル・レストラン向け業務用食材のみならず、製菓用材料、百貨店・スペシャリティ 
ストア向けのグロッサリー食品や、ワインなどの酒類等、多彩な商品群となっています。 
＜アルカンサイト URL：http://www.arcane-jp.com/＞ 

 
◆ジャパン・フード＆ リカー・アライアンスグループ（JFLAグループ）について 
JFLAグループは、純粋持株会社である「ジャパン・フード＆リカー・アライアンス株式会社」のもと、食品・酒類
製造、高級食材・酒類輸入、外食事業、研究・開発機関、ならびに販売会社等の機能を有した19社のメンバー企業が
集合する、新しい形の食品関連企業グループです。当社グループは、風土に根ざした伝統的な食文化を継承しながら、

ますます多様化するお客様のニーズに応える商品ならびにサービスをお届けすることで、健康で豊かな食生活に貢献

してまいります。 
＜JFLAサイト URL：http://www.j-fla.com/＞ 
【主な JFLAグループメンバー企業】 
■食品・酒類製造…マルキン忠勇株式会社／盛田株式会社／株式会社高橋弥次右衛門商店／加賀屋醤油株式会社／ 

株式会社ハイピース／聖酒造株式会社／加賀の井酒造株式会社／藤井酒造株式会社 
■食品・酒類輸入…株式会社アルカン     ■水産食材加工・販売…株式会社イメックス 
■冷凍鮮魚調達・供給…株式会社ブルーゲイツ ■外食事業…モリタフードサービス株式会社 
■研究・開発機関…マルキンバイオ株式会社 
■販売会社…ジャパン・フード＆リカー・アライアンス食品販売株式会 

ジャパン・フード＆リカー・アライアンス酒類販売株式会社   
 

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 
 

＜読者からのお問合せ先＞ 
ジャパン・フード＆リカー・アライアンス酒類販売株式会社 

アルカン事業部 
tel：03-3664-6591 

 
＜報道機関のお問合せ先＞ 

ジャパン・フード&リカー・アライアンス株式会社 
管理・企画本部 広報・IR部 

tel:03-5614-6671／fax:03-3660-1421 



 
 

2003 by BOLLINGER 
 

 


