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報道関係各位 
～鹿児島県枕崎産の高級かつお節と北海道産昆布を使用した香り高い無添加つゆ～ 

マルキン忠勇 「無添加そばつゆ」・「無添加つゆ」 新発売 
 

 

ジャパン・フード& リカー・アライアンス株式会社の事業子会社であるマルキン忠勇株式会社 
（本社：香川県小豆郡／代表取締役社長：秋山雅司）では、化学調味料を使用せず材料を厳選し、

こだわりの製法で仕上げた高級タイプのつゆの新商品「無添加そばつゆ」・「無添加つゆ」を3月 1
日（水）より全国発売いたします。 
 
■無添加そばつゆ 
小豆島産の醤油に、鹿児島県産のかつお節「かつお枯本節」と濃厚なだしが特徴の「熊本県産そう

だ節」をふんだんに使用し、北海道産の昆布からとった旨味を合わせ丹念に仕上げたそばつゆ。「か

つお枯本節」は、カビ付けと日乾を繰り返し行って仕上げるかつお節で、上品でくせがなくまろや

かな風味が特徴です。この「かつお枯本節」と「そうだ節」（*）を薄く削り、じっくりとだしを抽
出し、最後に追いガツオをすることで香りを増強し、上品な味わいでありながらコクのあるつゆに

仕上げました。化学調味料は一切使用しておりません。 
*そうだ節とは･･･マルソウダガツオを原魚とするかつお節の一種 
 
■無添加つゆ 
小豆島産の醤油に、華やかな香りの鹿児島県産の「かつお荒本節」と「熊本県産うるめ節」（うるめ

鰯の煮干）をふんだんに使用し、北海道産の昆布からとった旨味を合わせ丹念に仕上げたつゆ。隠

し味にさば節をきかせ、旨味豊かであっさりと上品な味わいに仕上げているため、麺つゆの他、煮

物、汁物、炊き込み御飯など幅広い料理にご利用いただけます。「無添加そばつゆ」と同様に、薄削

りでじっくりとだしを抽出し、追いガツオで仕上げるこだわりの製法を採用。化学調味料は一切使

用しておりません。 
 

【商品概要】 
□商品名 「無添加そばつゆ」（ストレート、340ml瓶 和紙巻き）…希望小売価格420円（消費税込み） 

「無添加つゆ」（濃縮2倍、500ml瓶 和紙巻き）…希望小売価格651円（消費税込み） 
□発売日： 2006年3月1日（水） 
□販売先： 全国量販店 

 
◆ジャパン・フード& リカー・アライアンスグループ（JFLAグループ）について 
マルキン忠勇株式会社は、本年 2月 1より純粋持株会社体制へ移行し、同日に商号を「ジャパン・フ
ード＆リカー・アライアンス株式会社」（以下、JFLA）へと変更し、現在のマルキン忠勇の事業について
は同時に新設する「マルキン忠勇株式会社」に継承いたしました。新体制下では、 
持株会社と傘下の事業子会社 11 社で構成される企業グループとなります。今後も風土に根ざした 
伝統的な食文化を継承しながら、ますます多様化するお客様のニーズに応える商品を開発し、健康で 
豊かな食生活に貢献したいと考えております。 

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 
＜商品に関する読者からのお問合せ先＞  

マルキン忠勇株式会社 消費者窓口 tel : 06-6444-5465 
 

＜報道機関のお問合せ先＞ 
下記いずれかにお問い合わせください。 

マルキン忠勇株式会社 
食品業務統括室 下川恭史 
tel : 06-6444-5021 / fax : 06-6444-2153 
e-mail : kyoji.shimokawa@marukin-chuyu.com 
ジャパン・フード&リカー・アライアンス株式会社 
グループ戦略本部 広報・IR部  
菅谷しのぶ 
tel:03-5614-6671 fax:03-3660-1421 
e-mail:s.sugaya@j-fla.com
 



 
 
 
 
 
 

  
 


